Vigilancia epidemioldgica de Estafilococos Enterotoxigénicos
en carne bovina y frotis nasales de manipuladores de
alimentos

(PINV02-313)

Institucién Proponente: Laboratorio Les Science Lab S.A.
Sitio web:

Objetivo General del Proyecto

Evaluar la presencia de Staphylococcus aureus Enterotoxigénico y genes responsables de resistencia
antimicrobiana en muestras de carnes bovinas y muestras de hisopado nasal de manipuladores de
alimentos en Frigorificos del Departamento Central y carnicerias del Departamento de Caaguazu.

Resultados Esperados

1. Equipo de investigacién multidisciplinario generado con enfoque integral (seguridad alimentaria, salud humana
y salud animal)

2. Muestreo obtenido en carne bovina y en hisopado nasal de manipuladores de alimentos en Frigorificos del
Departamento Central y carnicerias del Departamento de Caaguazu.

3. Deteccidn de presencia de Staphylococcus aureus Enterotoxigénico en las muestras de carne bovina y de
hisopado nasal concretada

4. Prueba de sensibilidad antibiética de los aislamientos de Staphylococcus aureus Enterotoxigénico obtenidos en
las muestras de carne bovina y hisopado nasal elaborada

5. Deteccién de los genes responsables de resistencia a meticilina y vancomicina mediante biologia molecular en
los aislamientos de Staphylococcus aureus Enterotoxigénico de las muestras de carne vacuna y de hisopado
nasal concretada, con 1 investigadora nacional certificada en biologia molecular y expresién génica por
investigadora internacional y 1 informe técnico para organismo regulador generados.

6. Difusion de resultados del proyecto mediante, al menos un (01) articulo cientifico presentado o aceptado para
publicacién en revistas internacional indexada en SCOPUS/SCIMAGO/WOS que se encuentre en los cuartiles 1,2,3
de los indices de impacto, al menos un (01) articulo cientifico presentado o aceptado para publicacién en revistas
nacional indexada, al menos una (01) participacién en caracter de ponencia o péster presentada con revision de
pares presentado en encuentros cientificos internacionales (seminarios, congresos, etc.) y al menos una (01)
participacion en caracter de ponencia o pdster presentada con revision de pares presentado en encuentros
cientificos nacionales (seminarios, congresos, etc.)

Monto Financiado Monto Monto Total (G) Monto Transferido Rendicion
por Conacyt (G) Contrapartida (G) (G) Presenta (Monto
Conacyt) (G)

Estado del Proyecto: Adjudicado

Modalidad : Proyectos de Investigacién Basica

1/2



CONACYT

Tipo de Organizacion: Privada
Objetivos Socioeconédmicos

Nabs: 8.4|8.4. PRODUCCION Y TECNOLOGIA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA|Produccién y
tecnologia en la industria alimentaria

UNESCO: 3309|3309. TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS |Tecnologia de los alimentos
OCDE: 2.11. Otras ingenierias y tecnologias

ISIC:

Contratos/ Adendas

# Descripcion Firma Inicio Fin ejecucion Fin vigencia

1 Contrato IB 24/06/2026 24/06/2026 24/02/2028 24/05/2028
Privada-N¢2 2026-
C1-PINV02-313

Miembros de equipo

# Nombres Rol Resumen de Formacion
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